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che garantisse ail‘allevatore
un maggior reddito ed nello
stesso tempa ai consumatari
un prodotto sano di grande
qualita. certificato ¢ garanti-
to in tutto il suo percorso.
dalle origini al momento del
consuman.

La qualita di queste tipo
di suino, che d'ora in poi po-
tra essere utilizzato pure in
altri allevamenti della regio-
ne. sia-anche nelle parcle di
Reberio Parasecalo. vicepre-
sidente della cooperativa
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prenditore Felice Pulsoni
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di industriali ternani pro-
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compatibile. ‘che ¢i ha per-
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+ do umbro” & anche un sezna-
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menle. ma non & sempre co-
si. Pensate che ancora oggi
troviamo difficolta nella mec-
canizzazione della raccolta
delle olive. quasi come fossi-
mo nel periode in cui armivo

no utilizzati né grassi dnima-
li né farine di carni ma solo
cereali prodotti nell'azienda
o forniti dai soci conferitor.
Uno dei nastri obiettivi ¢ an-
che quello della riduzione
dei concimi chimici nef terre-
ni e questo lo stiamo ottenen-
do can il ricorso alla ferti
gazione, smaltimento eco-
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«Con questa “nascita™ -ha
spiegato Prospériai- segnamo
anche un successo "inno-
vazione, cosa di cui l'agricol-
tura umbra ha estremo biso-
gno. Qui all'Agrigest ab
mo trovato orecchie sensibi-
li. anzi spesso ci hanno spin-
to a camminare p:u veloce-

hm me-
dia deali nﬁem del settore.
che in Umbria si aggira sui
60 anni. non si pud aOR soL-
tacerne i pericoli.
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altra

stinato a perdere “continua-
mente pezzi. Attualmente i
suini da macello registrati in
Umbria sono cirea 330.000.
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La maggiore respensabilita
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la gﬁmd: mdus(m n siste-
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p\.r quelh lavorati) va a rida-
re forza ad un patrimonio
che nella regione sembra de-

settore suinicolo umbro &
composte per almeno '30%
(dati dell'Arusia} da aziende

“legate ai gruppi industriali
.che sono detentori dellali-
mentazione ¢ dél patrimonio
genetico costitui e
da riproduttori ibridi esterni.
L'ultimo problema & poi
quello. della commercial
+zioner"La’ tipitizzazione™
-iche parferdalla qualita. come
nel caso dell'ibrido umbro.
ha come obiettivo finale
che quello di creare una “fi-
liera” produttiva che dall'alle-
,vamento porti,al, prodotto fi-
nito. Un percdrso tutto garan-
““tito ¢ venficabile in ogni par-
te dal consumatare che dard
presto vita anche a nuove at-
tivita,




